Coloquio Internacional

Patrimonios alimentarios en Ameérica latina
Recursos locales, actores y globalizacion
27y 28 de Octubre de 2016 - Quito, Ecuador
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Objetivo académico

Este coloquio internacional busca reunir investigadores de diferentes disciplinas (antropologia, sociologia,
geografia, ciencias politicas, economia, historia) para desarrollar una reflexion sobre el tema “Patrimonios
alimentarios en América latina: recursos locales, actores y globalizacién”. Se propone analizar tanto los
efectos de las politicas publicas como los de las movilizaciones de la sociedad civil para el reconocimiento y
la promocion de saberes locales en el contexto de la globalizacion, caracterizada por un movimiento
acelerado de intercambios de ideas y mercancias, que han provocado por una parte la homogenizacién de
las practicas culturales y, por otra, la visibilizacion y el fortalecimiento de las habilidades locales.

Se justifica la organizacion de este evento por la necesidad de entender, desde una perspectiva
comparativa a nivel regional, como el patrimonio alimentario se convirti6 recientemente en un proyecto
social y econémico en varios paises, mientras que las definiciones del “patrimonio alimentario” y del
“patrimonio gastrondmico” siguen muy imprecisas y muy diversas en funcion de los actores que las
utilizan, y atin mas cuando las emplean en el debate mas amplio de la “soberania alimentaria”. Por eso, un
andlisis pluridisciplinario permitira apreciar mejor las herramientas actualmente utilizadas para construir
los patrimonios alimentarios en América latina y entender las 16gicas de los diferentes agentes sociales
involucrados en los procesos de patrimonializacion. A continuacion del coloquio, organizado en Quito, las
comunicaciones mas relevantes seran reunidas y publicadas.

Reflexion

Las investigaciones actuales sobre los patrimonios alimentarios analizan los procesos institucionales,
econdmicos, politicos, sociales, culturales, identitarios de la valorizacion de la agrobiodiversidad, de los
alimentos y de la gastronomia. Estos procesos son muy complejos, ya que los patrimonios alimentarios, como
las practicas alimentarias, son el resultado de cambios econdmicos a escalas local, regional y global que tienen
influencias importantes sobre las transformaciones de los espacios cultivados, lo que genera la evolucién
continua de las recetas. Asi, las politicas agricolas, las formas de cocinar, influenciadas por las movilidades
humanas y la difusién de informaciones y conocimientos por los diferentes medios de comunicacién o por
agentes (ONG, Instituciones internacionales, Ministerios), y el comportamiento de los consumidores
dispuestos a comprar productos especificos, con origenes certificados, modifican tanto los cultivos como las
formas de cocinar y de comer. En este contexto, la nocion de patrimonio, que conoce un desarrollo importante
por ya no concernir Unicamente los “grandes monumentos” o artefactos materiales, parece ser una
herramienta que sirve para todo y todos, no obstante pierde en ciertas circunstancias su significado. En
consecuencia, ya no se puede circunscribir con facilidad el espacio del “patrimonio alimentario” porque las
zonas de produccion de los alimentos no son necesariamente las de consumo ni de promocion.



En las politicas interculturales de América latina, el “inventario del patrimonio” sigue siendo discriminante.
Por ejemplo, en los paises andinos, la cocina de la costa y de los Andes es mas investigada y promovida que la
cocina amazdnica. Igualmente, se puede percibir un aprecio mayor por las cocinas burguesas catalogadas de
“alta gastronomia”, mientras que la cocina indigena no encuentra el mismo interés de parte de quienes
fabrican y promueven el patrimonio alimentario. Sin embargo, el patrimonio y la patrimonializaciéon pueden
convertirse también en herramientas pragmaticas de reconocimiento para las poblaciones excluidas de los
grandes procesos de globalizacion, a pesar de que la patrimonializacion comporta ciertos riesgos como el
congelamiento de practicas y saberes. Asi, puede tornarse un ejercicio mas de catalogacion, inventario,
registro que conlleva un interés “objetivizante”.

También, los inventarios realizados por los poderes publicos estan, a veces, al origen de los conflictos entre
comunidades y parecen por lo general muy limitados, mientras que las orientaciones productivistas, a gran
escala, predominan en las estrategias economicas de los gobiernos. No obstante, existe una voluntad, de
parte de ciertos gobiernos de conocer el patrimonio alimentario de las poblaciones mas vulnerables con el
proposito de proponerles politicas de alimentaciéon culturalmente aceptadas, que pueden requerir un
fomento productivo, o con el objetivo de iniciar procesos de desarrollo local gracias a la construcciéon de
redes agricolas de comercializacién o la promocion de proyectos turisticos asociando turismo y gastronomia.
Ademas, la valorizacion de productos locales puede constituir un eje estratégico para dinamizar la
agricultura familiar, dominante en el medio rural latinoamericano, y hacer de ella un elemento clave de la
soberania alimentaria regional, entendida como la capacidad de las personas a acceder sin ninguna
restriccion a alimentos suficientes, seguros y nutritivos para cubrir sus necesidades nutricionales.

Debate

Entonces, el debate que el coloquio “Patrimonios alimentarios en América latina: recursos locales, actores y
globalizacion” propone abrir se articulara alrededor de diferentes preguntas: ;cuales son los efectos de las
politicas publicas de “patrimonializacién alimentaria” para las poblaciones y los territorios? ;Cudles son las
consecuencias de dejar a las politicas publicas la investigacién y la promocion de los “patrimonios
alimentarios”? ; Como se generan beneficios, ambientales, sociales y econdmicos a partir de la promocion del
patrimonio alimentario, y quiénes son los beneficiarios? ; Cémo los poderes politicos, las empresas turisticas
y las comunidades construyen y se apropian del “patrimonio alimentario”? ;Cudl es el rol especifico de las
mujeres, dentro de los territorios rurales, para la valorizacién de cultivos y la promocion de los
patrimonios?;Cudles son los criterios movilizados para la construccién de los patrimonios gastronémicos?
(Existen précticas, grupos sociales o territorios discriminados en el mapa de los patrimonios alimentarios?
(Coémo interpretar las reivindicaciones y los conflictos que surgen cuando se habla de patrimonios
alimentarios? Por fin, y mas alld de las producciones primarias ;se reconocen los saberes, practicas
alimentarias y las cocinas locales como marcadores de identidades y de culturas vivas?

Para intentar responder a estas preguntas, no exhaustivas, el coloquio se organizara alrededor de
tres ejes tematicos:
1. Patrimonios alimentarios y soberania alimentaria: cuando la valorizacion de recursos y de
saberes se vuelve una politica social.
2. Patrimonios alimentarios y desarrollo territorial: cuando la valorizacion de recursos y de
saberes se vuelve una estrategia econdmica a nivel local.
3. Patrimonios alimentarios latinoamericanos en la era de la globalizacion: difusiones,
mutaciones y reinvenciones.
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Envio de propuesta y calendario pre-coloquio
Los investigadores interesados en enviar una propuesta de ponencia para el Coloquio “Patrimonios alimentarios
en América latina: recursos locales, actores y globalizaciéon” podran transmitirla al correo siguiente:

patrimonios.alimentarios.2016@gmail.com

Las propuestas seran escritas en espaiol, en letra Times New Roman de 12 puntos, a espacio sencillo.
Deberan constar de 600 a 700 palabras y presentar un titulo, una problematica clara, una breve presentacion
de la metodologia y unos resultados claves. Ademas de los resumenes, los documentos enviados deberan
constar de una breve presentacion de los autores (grado académico e institucion). También, los autores
tendran que indicar en que eje tematico del coloquio su propuesta deberia integrarse.

Se esperan las propuestas hasta el 20 de mayo de 2016. Los autores recibiran una repuesta del Comité de
Organizacion a fines del mes de junio de 2016.

Criterios de seleccion de las propuestas

Las propuestas seran evaluadas por los miembros del Comité Cientifico. Los criterios de seleccion seran:

1) la calidad y la pertinencia de los trabajos propuestos; 2) la variedad de las areas geograficas estudiadas;
3) labusqueda de un equilibrio en términos de ponencias entre los tres ejes del Coloquio.

El Comité Cientifico informa a los autores que serdn privilegiados los trabajos empiricos originales que
permitiran tener un debate pertinente sobre los patrimonios alimentarios en América latina.

Organizacion del Coloquio

El Coloquio “Patrimonios alimentarios en América latina: recursos locales, actores y globalizacion” se
organizara gracias a los apoyos de diferentes instituciones. No se espera ninguna participacién econémica
de los investigadores cuyas propuestas seran seleccionadas. En retorno, el Comité de Organizacién no se
hara cargo del transporte ni del alojamiento de los ponentes seleccionados.

Creditos fotograficos: Anne-Gaél Bilhaut © y Nasser REBAI ©.



